cuisinez-juste.com

Caractéristiques techniques :

Rétissoire 2,7 | — @ 24 cm
Référence : 116
4 personnes

Prix ttc avec livre recettes 270 €

Diamétre 24 cm - Capacité 2,7 | - Couvercle 24 cm avec thermocontrol
Cuve et couvercle acier inoxydable de qualité chirurgicale 18/10 (72% fer, 18 % chrome, 10 % nickel)

épaisseur 1 mm

Finition extérieure polie brillante, intérieure mate pour une meilleure résistance aux rayures
Fond thermo diffuseur encapsulé triple épaisseur (inox/alu/inox) 15 mm
Convient a tous les feux y compris l'induction - Passe au lave-vaisselle — Garantie totale de 30 ans

EnSEE
ﬁ)imensions exactes \

Hauteur /7,6 cm
Hauteur totale 12cm
Diametre intérieur 24 cm

Diametre avec rebord 28 cm
Largeur avec poignées 39,50 cm
Poids net 2460 gr
Poids brut 3000 gr

\Approximatif avec emballage

ﬁe que l'on cuisine avec ?...
- Les viandes

- Les gratins (pomme de terre)
- Les ratatouilles

Elle remplace la sauteuse !

_

(rétis, poulet, escalopes, cotes, etc)

~

J

Le modele au dessus : rétissoire 4,9 | - @ 28 cm (référence 117)
Le modele en dessous : faitout 2,5 | — @ 20 cm (référence 111)
L’accessoire indispensable : le débme de 24 cm (référence 125)

Paiement : 5x54 € ou 4x 67,50 €

( Pour passer commande créez un compte sur \
WWWw.cuisinez-juste.com
ou
Téléchargez, imprimez et remplissez
le bon de commande sur la page d’accueil
Livraison en 48 h,

k apres réception de la commande j

Notre usine répond de
nombreuses normes qualité :

Member of:
CLaSS
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